
 
Ennen ruokailua laseittain/ Aperif by the glass 
 
Ruokahalun herättäjäksi tuvan aperitiivi ​ ​ ​ ​ ​ ​ 9,50​
House’s aperitif  
 
Alkoholiton aperitiivi ​  ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 5,50 
Alcohol-free aperitif 
 
Cremant​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 11,50 
Glass of cremant 
 

Samppanjalasillinen​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 15,50 
Glass of champagne 
 

Alkuruoat / First courses ​
 

Savuporokeittoa ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 14,50 
Smoked reindeer soup 
 
Kermaista sienikeittoa ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 14,50 
Creamy mushroom soup 
 
Katkarapu a´la Pil Pil​ ​ ​ ​ ​  ​ ​ ​ ​ ​ 14,50 
Shrimp a´la pil pil 
 
Paahdettua punajuurta, ricottajuusto kreemiä​​ ​ ​ ​ ​ 14,50 
Roasted beetroot, ricotta cheese cream 
 
Härkä-tartar, pikkelöityjä sieniä, valkosipulimajoneesia​ ​ ​ ​ 14,50 
Beef tartar, garlic mayonnaise, pickled mushroom 
 
Jouluiset kala-leivät, pikkelöityä punasipulia, saaristolaisleipää ​ ​ 14,50​
Christmas fish sandwiches, pickled red onion, Finnish archipelago bread 
 
Tuvan marinoidut oliivit​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 4,50​
Houses marinated olives 
 
Tuoretta leipää ja tuvan valkosipuli-oliivi- ​ ​ ​ ​ ​ ​ 4,50​
tomaatti-hasselpähkinälevitettä 
Fresh bread and garlic-olive-tomato-hazelnut spread 
 
 
Kaikki alkuruuat sisältävät leipä-annoksen (pyydettäessä gluteenittomana) 
All starters include a serving of bread (on request gluten free) 
 
 
 



 
Pääruoat / Main courses 
 
Naudan sisäfileestä  
From beef tenderloin  
 
Pippuripihvi, kermaista pippurikastiketta, lohkoperunoita ​​ ​ ​ 42,50 
Peppersteak with creamy pepper sauce and rustic potato wedges 
 
Tournedos pekoniin käärittynä, punaviinikastiketta, valkosipuli-kreemiä​ 44,50​
kermaperunoita  
Tournedos, wrapped in bacon, red wine sauce, garlic creme, creamed potatoes 
 
Lankkupihvi, tuvan maustevoita, Duchesse-perunaa​ ​ ​ ​ 44,50 
Grilled fillet steak on a wooden plank, seasoned butter of the house, Duchess potatoes 
 
 

Rotukarjan ulkofileestä (kotimaisen pihvin raakapaino 200g) 
From beef sirloin  
 
Isännän pihvi, kermaista pippurikastiketta, lohkoperunoita ​ ​ ​ 32,50​
Masters steak with creamy pepper sauce and potato wedges 
 
Sienestäjän härkää, kermaista sienikastiketta, ranskalaisia perunoita​​ 32,50​
Mushroom picker’s steak, creamy mushrooms sauce, French fries 
 
Valkosipulihärkää, punaviinikastiketta, valkosipuli-kermaperunoita​ ​ 32,00 
Grilled steak, garlic butter, red wine sauce and garlic creamed potatoes 
 
Aurahärkää, Aura-juustokuorrutetta, piparimurua, punaviinikastiketta ​ 32,50​
kukkakaaligratiinia 
Blue-cheese steak, blue cheese frosting, gingerbread crumble, red wine-sauce, cauliflower gratin 
 
 
Pihvit paistetaan mediumina, jollet toisin halua.  
Steaks are served in medium unless you wish otherwise. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Porsaan ulkofileestä / From pork  
 
Metsästäjänleike, kermaista sienikastiketta, maalaisranskalaisia​ ​ 26,50 
Hunter’s cutlet with creamy mushroom sauce and French fries 
 
Pippuripossua, kermaista pippurikastiketta, lohkoperunoita ​ ​ ​ 26,50 
Pepper cutlet with creamy pepper sauce and wedge potatoes 
 
Yrttipossua, bearnaise kastiketta, ranskalaisia perunoita​ ​  ​ ​ 26,50 
Herb cutlet, bearnaise sauce, french fries  
 
Leivitetty porsaanleike, ruskistettua voita, kapriksia, sitruunaa, ​​ ​ 29,50 
Duchesse-perunaa 
Breaded pork cutlet, brown butter, capers, lemon, duchesse-potato 
 
 
 

Kanasta / From chicken  
 
Pippurikanaa, kermaista pippurikastiketta, lohkoperunoita ​ ​ ​ 31,50 
Pepper chicken with creamy pepper sauce and wedge potatoes 
 
Aurakanaa, Aura-juustokuorrutetta, punaviinikastiketta,​ ​ ​  ​ 31,50​
kukkakaaligratiinia 
Chicken with blue cheese frosting, red wine-sauce and cauliflower gratin 
 
Paholaisen kanaa, chilihilloketta, punaviinikastiketta, kukkakaaligratiinia​ 31,50​
Devil’s Chicken, chili compote, red wine-sauce, cauliflower gratin 
 
Bearnaise kanaa, bearnaise-kastiketta, punaviinikastiketta,​ ​ ​ 31,50​
ranskalaisia perunoita​
Grill chicken, bearnaise sauce, red wine sauce, French fries 
 
 
 
Muut / Others: 
 
Paistettua nieriää, ruskistettua voita, kukkakaaligratiinia​ ​ ​ ​ 32,50​
Pan-fried Arctic char, brown butter, cauliflower gratin 
 
Linssimurekepihvi, kermaista pippurikastiketta, lohkoperunoita ​​ ​ 26,50 
(muunnettavissa vegaaniksi)  
Vegetarian peppersteak, creamy pepper sauce, wedged potatoes​
(available as vegan) 
 
Perunavaihto 2,50 € 
Charge for a change of potatoes is 2,50 € 



 
Lasten ruoat (alle 18 vuotiaille) / Children´s Menu 
 
Lasten lehtipihvi, maustevoita, ranskalaisia perunoita ​ ​ ​ ​ 12,50 
Children’s minute steak with flavoured butter served with French fries 
 
Lasten kanaa, dippikastiketta, ranskalaisia perunoita ​ ​ ​ ​ 12,50 
Children’s chicken with dip sauce and French fries 
 
Lasten kala, dippikastiketta, paistettuja perunoita​ ​ ​ ​ ​ 12,50 
Children’s fish with dipping sauce and pan-fried potatoes  
 
 
Kaikki annokset ovat laktoosittomia. 
All dishes are lactose-free. 
 
 
 
 
 
 
Jälkiruoat / Desserts  
 
Crème Brûlée ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 10,50 
Crème Brûlée 
 
Glögissä haudutettu päärynä, vaniljakastiketta​ ​ ​ ​ ​ 10,50 
Mulled wine poached pear, vanilla sauce 
 
Leipäjuustoa, lakkaa ja kinuskikastiketta​ ​ ​ ​ ​ ​ 10,50 
Finnish bread cheese, cloudberries, caramel sauce 
 
Suklaaunelma​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 10,50 
Chocolate dream  
 
Mustaherukka jäädyke, paahdettua valkosuklaata​ ​ ​ ​ ​ 10,50 
Blackcurrant parfait, roasted white chocolate 
 
Vegaaninen mustaherukka-kakku, marinoituja vadelmia​ ​ ​ ​ 10,50 
Vegan blackcurrant cake, marinated raspberries  
 
Vanhanajan vaniljajäätelöä ja tuvan kinuskikastiketta ​ ​ ​ ​ 6,00 
Vanilla ice cream and houses caramel sauce 
 
 
 


